Champagne - en resa med guldkant 22-26 april

Varmt valkommen att upptacka och uppleva champagne tillsammans
med oss!
Programmet ar preliminart och forbehaller oss nojet att forbattra det!

Flygtider med KLM fran Linkoping
Vi hjalper er garna med flygbokning bade fran Arlanda och

Koépenhamn
Linkoping-Paris 06:00-11:50
Paris — Linkdping 16.25-22:55

DAG 1 Onsdaq

Ankomst til Paris dar vi hamta rupp minibussar for vidare fard.

Vi tar oss vidare till Champagne dar vart forsta besok blir lunch pa pittoreska AU 36 i
Dom Perignos hemby Hautvilliers . Efter lunch vantar besdk hos lilla G Tribaut pa
gangavstand fran var lunch. Efter avslutat besdk beger oss mot vart hotell Loisium
Champagne dar vi aven avnjuter kvallens middag.



https://www.loisium.com/en/champagne/
https://www.loisium.com/en/champagne/
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DAG 2 Torsdag

Naturen ar vacker kring vart boende
sa starta garna upp dagen med en
promenad eller en simtur i poolen
innan frukost. Smaodlare star pa
agendan denna dag. Vi kommer
besbka 2 mindre producenter i
Montage De Reims. De ar bada
sjalvstandiga odlare och  gor

champagne fran jord till bord. Bonnet
Ponsons tredje generation tillhér den unga och nytdnkande skaran av odlare. Hallbart
jordbruk och terroirdriven champagne med lag dosage kannetecknar dem,

Gediget familjeféretag som grundades 1865 som
vinodlande bonder 3 generationer senare 1965 tog
Michel och Nicole foretaget ett steg langre och bdrjad
ge ut egen Champagne under varumarket Michel
Henriet. Idag drivs huset av Systrarna Sandra och
Magali och hennes man Emanuelle och Ssonen
Quentine. Endast grand Cru, gamla stockar och
hallbar odling praglar garden. Familjetraditonerna har
gatt i arv men de blickar standigt framéat.

F] Vart nasta besok blir hos Michel Henriet i Verzenay.
-

Mellan vara besok stannar vi till for att fylla pa med energi. | narheten av bada vara
producenter finns Relais Disillery vackert inbaddad i gronska, vid den lilla an. Vi njuter
lokal gastronomi med twist tillsammans med traktens viner.

Kvallens middag avnjuts ute pa landsbygden nara
vart hotell pa den moderna Bistron
Le Bois Joli
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DAG 3 Fredag

Vi stannar kvar i Norr och fortsatter pa

| smaodlartemat. Dags att traffa en harlig
personlighet i Champagne. Benjamin pa Henri
Maillart Belaget i norra delen av Montage de
Reims i den vackra byn Chamery. De ager 6
ha av vilka de gor ca 40.000 flaskor / ar.
Hemligheten bakom komplexiteten ar lang
lagring pa jastfallningen minimum 4 &r. Hans
prestige som ligger upp mot 10 ar ar en
himmelsk upplevelse.

Vi tar oss nu bort fran Landsbygden och geross in i
storstaden Reims dar vi ska fa tillfallet att besdka en
restaurangjuvel under var lunch. Le Jardin Les Crayeres
ar en oas mitt i Reims med slottsliknande byggnad och
vacker park som ar vart ett besok. Vi avnjuter lunch pa
Brasserie le Jardin innan nasta besok.

Vi tar oss tillbaka till vingardarna for att
bestka ett av de stora Husen som ags av Ch.
Henriot namligen Canard-Duchene. Huset
Grundades genom en framgangsrik
karlekssaga mellan Victor Canard
(tunnbinadare) och Leonie Duchene
(vinmakare) 1868. De slapper ca 3,5 miljon
flaskor varje ar.

Byn Ludes som ar husets hjarta rankas hogt
nar de kommer till Champagnes huvuddruva
Pinot Noir. De har 6ver 150 ars erfarenhet av

odling och vintillverkning.

Under de gamla slottet som forstordes under
2:a varldskriget finns kallarna kvar som vi far besdka innan provsmakning,

Kvallens middag intar vi i Grand Cru byn Bouzy pa le Bec Fin
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DAG 4 Lordag

Vi startar dagen med ett "extranummer” i den valkanda byn Ay strax utanfor Epernay.
Dar ligger stora hus som ex Bollinger och Ayala men vi har valt en mindre parla for
formiddagsbesok. Henri Goutorbe, De har 22 ha egna odlingar men ar valkanda for
sin platskola som saljer till manga av
champagnes 19000 odlare. De har under
aren utokat sin mark till 22 ha i 8 olika lagen
Mestadels Pinot Noir men aven Chardonnay
och Pinot Menuier. De arbetar enligt hallbara
T ey principer, producerar sin egen el och
e — : anvander delvis hastar i vingarden.’

CHAMPAGNE

i O
FHenri Goutorbe

For att satta guldkant pa dagen har vi bokat in oss pa La Bellevue hos Royal
Champagne and Spa for lunch. Vid fint vader ar deras terrass en oas for avkoppling.

Efter avslutad langlunch styr vi kosan mot Epernay

Vi tillbringar kvallen | Epernay och njuter som kontrast till lunchen en lattare middag
da vi besdker en lokal ost och chark butik.

DAG 5 Sondag

Vi checkar fran vart hotell och tar oss ett stenkast sdderut till grand Cru byn
Mesnil Sur Oger

Vi rundar av vara champagnebesdk med en trogen
van for oss svenskar. Launois ar ett familjeforetag i
8:e generationen grundat 1872. Drivs idag av
systrarna Caroline och Severine. De ager aven ett
renassans slott i Villery aux Bois.

Stilrena champagner gjorda pa ren chardonnay eller
pinot Noir

Vi avslutar med lunch i grannbyn pa ett mysigt vardshus (Auberge Saint Fergeux).
De féder upp egna ankor och har forsaljning av samma produkter. Efter de styr vi
kosan mot charles de Gaulle och Linkdping
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| resan pris 29.995: - ingar:

Flyg ToR, bussresor, boende i dubbelrum ( enkelrumstillagg tillkommer, alla maltider
inkl. dryck, besdk pa alla vingardar och dvriga aktiviteter i programmet.

Svensktalande reseledare med glimten i 6gat &2
Resan omfattas av resegaranti via Kammarkollegiet.

Du erbjuds aven att handla fran manga av vara producenter med leverans till din
hemort i Sverige.

Kontakt:
Jens Nystrom jens@dryckesevent.se +46(0)73 230 03 60
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